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 平成 29年度 堺・南大阪地域インターンシップ推進協議会 研修カリキュラム表 
 

※5日間のカリキュラムは 1枚目だけご記入ください 

実習 

部門 

ホ テ ル 日 航 関 西 空 港         

レストラン ザ・ブラッスリー 
参加者：                  

 日 付 

内       容 

午 前 午 後 

１日目 8/21 

 

オリエンテーション 

ホテル施設概要・身だしなみ・サービスマナー等座学研修 

 

オールデイダイニング「ザ・ブラッスリー」            

インターンシップ（実地研修）開始  ※内容は下記の通り 

２日目 8/22 

・施設案内 

・店舗コンセプトの説明 

・時間帯の料理説明 

・時間帯の客層分析説明（平日・週末） 

・テーブルバッシング＆セッティング 

・什器備品類の補充 

・料理のサービス 

・ドリンクのサービス 

・その他、基本レストランサービス業務全般 

・研修を通しての感想や質問など 

 

※「ザ・ブラッスリー」はブッフェ（バイキング）レストランですが、アラカルト（単品メニュー）の提供も行っています。 

 

３日目 8/23 

４日目 8/24 

５日目 8/25 

 

企業名：エアポートホテル運営企画(株) 

担当者名：津田建司 


